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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Chudy brambordisky kraj jménem Vysocina.
Takto je Casto nd&s kopcovity kus zemé nazyvdn. Vidy, kdyz toto oznaceni
slysim, a vérte, Ze je to velmi Casto, dovoluji si oponovat.
Ziji zde jiz n&kolik let a viechny suroviny z poli &i farem dobre zndm a
chdpu je jako velké bohatstvi.
Bohatstvi naseho ,,chudého" kraje chceme prenést v nejlepsim
provedeni az k Vam na talfr.

Nyni v nasem podzimnim menu mdzete ochutnat takika vie, co jsme u nds na
Vysociné v pribéhu roku péstovali, chovali, sklizeli, susili, naklddali a
uskladnovali. Viechny tyto suroviny se snazim v té nejvyssi kvalité servirovat tak,
aby lahodily Vasim o&im i Ustdm a ndvstéva
nasi restaurace Honoria se stala nezapomenutelnou.

Z naseho podzimniho menu bych doporudil ochutnat vie ©.

Pokud bych mél viak vyzdvinnout nékteré z pokrmu, rozhodné bych si
nenechal ujit bramborové ravioli plnéné kachnim masem, ddle pak vytecny
cesnekovy krém provonény syrem Gruyére.

K podzimu bezesporu patfi zvéfina a té tady na Vysociné mdme opravdu dost.
Mym doporu¢enim hlavniho chodu se tedy musi stéit
srnci hibet s bramborovym fondantem a cernym kofenem.

Zbylo V&m misto na dezert?

Urcité vyzkousejte néds mousse ze dvou druhd Cokolddy.

KRASNY PODZIM A DOBROU CHUT VAM PREJE

Michael Zapalac
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku



Jidelni listek

Predkrmy

Pastika z kachnich jater, uzené kachni prso, kastany, cesnek, domdci toast,
nakldddna cibule, créme fraiche s hrubozrnnou hofcici, bylinky!37.810.12
310,-

Roastbeef, naklddané houby, kfenovy créme fraiche, hofcicnd majonéza,
naklddané okurky, chlebovy crumble!.37.810.12
320.-

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel'78.12
300,-

Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky,
kminovy demi-glace!:37.9.1213
330.-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr. vejce!37.9.1213
190,-

Kufeci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina?39.12
190.-

Cesnekovy krém, brambory, chlebové krutony, susend sunka, Gruyére!.37.89.1213
190,-

Hlavni chody

Steak z nizkého rosténcerso dnisuché zani, domdci hranolky, fazolky ve slaning,
portobello, kukurice, omdacka z madeirského vinas7.9.12
890,-

Jehnéci kyta, jehnéci karbandtek, Cocka, brambory, cuketa, jarni cibulka,
kokosové kari, lilkovy kavidr, okurka'2
720,-

Srné&i hrbet, ofechovd krusta, bramborovy fondant, Eerny kofen, kvétdk,
olej z medvédinho cesneku, vinnd omdacka'7:89.12
680,-

Veprovd panenka, bramborové noky, Salotka, chlebovy crumble,
houbovd omdackar37.9.1213
680,-



Kufeci prso, bramborové krokety, kukufice, chlebovy crumble, parmazdn,

lanyZovy olej, velouté!37.9.1213
690,-

Filet ze pstruha, bramborové rosty, dyfiové pyré, dynovd caponata,

seminkovy crumble, velouté+7.9.12
670,-

Tortellini, domdciricotta, rajce, dynové pyré, dyfiovd seminka,

parmazdnovd omdackat 37812
550,-

Salaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmazdn! 37,1012

380.-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12

350.-

Détskd nabidka

Prirodni kufeci platek, bramborové pyré?.12

260.-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmazdn!3.7.9.12

250.-

Dezerty

Hruskovy koldc, vanilkovy krém, rozinkové pyré, créme fraiche, pusinky,

vanilkovy crumble, dyriovd zmrzlina?.37.8.12

250.-

Mousse z bilé a tmavé cokolddy, piskot, Cokolddovy chips, liskové ofisky!.3.7.8.12

250.-

Tfi kopecky domdaci zmrzliny, Cerstvé ovocesd?.12

150.-

Vybér syrd, ovocnd hoicice, domdaci pecivo, Cerstvé ovoce!7.810.12

310,-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich
6) Sojové boby (séja) a vyrobky z nich

7) MIéko a vyrobky z néj

8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

9) Celer a vyrobky z né&j

10) Horcice a vyrobky z ni

11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
12) Oxid sificity a sificitany

13) VIGi bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich





