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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

,Jaro je super, ale Iéto je prosté nejlepsil”

Cely rok se na léto moc tésim, uz nékolik mésicl dopredu vidy
premyslim, co nového bych do nasi zdmecké restaurace Honoria mohl
prinést. Léto je totiz jediné ro&ni obdobi, kdy mize kazdy kuchaf varit
z téch opravdu nejcerstvéjsich a nejvonavéjsich surovin.

Vzdyt jen pfi kratké prochdzce po zahradé, louce nebo parku se dd
naijit tolik rdznych bylinek a surovin, které i ze viedniho pokrmu mohou
udélat nevsedni zdzitek. A tuto myslenku se snazim prenést na talire,
které opousti nasi kuchyni.

Z naseho letniho menu bych doporucil ochutnat vie.
Pokud bych vsak mél vyzdvihnout nékteré z chodu, urcité by se jednalo
o hovézi roastbeef s naklddanymi liskami a vani lanyz0.

Pro leto3ni Iéto jsme se rozhodli zafadit zpét do naseho jidelniho listku
jehnéci maso. Na jednom talifi tak mizete ochutnat hned dveé jeho
Upravy - pecené kotletky a mUj oblibeny jehnéci karbandatek.
Zbylo jeste misto na dezerte
Asi zadné ovoce nepatii k Iétu vic nez jahody. Nechte se osvézit nasi
jahodovou polévkou s jogurtovou panna cottou.

Krdsné léto a dobrou chut Vam preje,

Michael Zapalac
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcko z Lipy

Studeny predkrm

Roastbeef, lisky, cibule, lanyzovy creme fraiche,
horcicnd majonéza, chlebovy crumble
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Cibulovy krém, pecend cibule, lisky, Cesnekové krutony, parmezdn
(Chablis 2022 ,,Prestige”, Domaine Chevallier)

Salat

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel
(Sauvignon Blanc 2021, Vinarstvi Smrcka)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2021, Vinarstvi Marko Kristancic)

Hlavni chod

Srn&i hrbet, bramborové rosti, kvétdkové pyré, restovany kvétdk, ofechovd krusta,
olej z medvédiho cesneku, vinnd omdacka
(Cuvée Tradition Rouge 2021, Domaine Lefran-Veyrolles)

Dezert

Malinovy kold&¢, vanilkovy krém, malinovy gel, pusinky, créme fraiche,
domdci zmrzlina s bilou Cokolddou, Cerstvé ovoce
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K& bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu PanU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.



Jidelni listek

Predkrmy

Marinovany pstruh, meloun, okurka, pomerancovy gel, cesnekové krutony,
bazalkovy olejl47.12
310,-

Roastbeef, lisky, cibule, lanyZovy créme fraiche, hof&icnd majonéza,
chlebovy crumble!37.1012
340,-

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel'78.12
310,-

Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, skvarky, kminovy demi-glace!:37.9.12
350,-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr. vejce!37.9.1213
190.-

Kufeci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina?39.12
190.-

Cibulovy krém, pecend cibule, lisky, Cesnekové krutony, parmezdn!.7.9.1213
190,-

Hlavni chody

Steak z nizkého rosténce o dnisuché zéni, fgzolky ve slaning, jarni cibulka, Zampiony,
omdcka z madeirského ving?7.9.12
890.,-

Jehnéci kotletky, jehnéci karbandtek, Cocka, brambory, cuketa, jarni cibulka,
kokosové kari, lilkovy kavidr, okurka?.12
720,-

Srné&i hrbet, bramborové rosti, kvétdkové pyré, restovany kvétdk, orechovd
krusta, olej z medvédiho cesneku, vinnd omAcka!7.89.12
680,-

Veprovd panenka, bramborové noky, lisky, Salotka, chlebovy crumble,
liskovd omdacka!37.9.1213
680,-



Kufeci prso, polenta, kukufice, parmezdn, crumble, olej z medvédiho cesneku,
kufeci velouté!7.9.1213
690,-

Filet ze pstruha, brambory v podmdsli, cuketa, bazalkové pesto,
chlebovy crumble, bazalkovy olej, vadouvan omdacka47.89.12
670,-

Tortellini, domd&ciricotta, rajce, bazalkové pesto, piniovd seminka,

parmazdnovd omdackat 37812
550,-

Saldaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmazdn?37.1012
380,-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12
350,-

Détskd nabidka

Prirodni kufeci platek, bramborové pyré?.12
260,-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmazdn!3.7.9.12
250,-

Dezerty

Malinovy kold&¢, vanilkovy krém, malinovy gel, pusinky, créme fraiche,
domdci zmrzlina s bilou cokolddou, Cerstvé ovoce!37.12
260,-

Studend jahodovad polévka, panna cotta z jogurtu, crumble, jahody,
mdata, jahodovy sorbet!.7.12
260.-

Tfi kopecky domdci zmrzliny, Cerstvé ovoced?.12
150,-

Vybér syrd, ovocnd hofice, domdaci pecivo, erstvé ovoce!7.810.12
310.-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek 8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

2) Korysi a vyrobky z nich 9) Celer a vyrobky z né&j

3) Vejce a vyrobky z nich 10) Horcice a vyrobky z ni

4) Ryby a vyrobky z nich 11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich 12) Oxid sifi¢ity a sificitany

6) Séjové boby (séja) a vyrobky z nich 13) VICi bob (LUPINA) a vyrobky z né&j

7) MIéko a vyrobky z néj 14) Mékkysi a vyrobky z nich



