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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Ten den, kdy jsme s kolegy zacinali planovat nové jarni menu,
jsem rdano skrdabal auto a odpoledne mél pocit,
Ze bych se mohl jit opalovat. @
A presné takové menu, jaky byl tento den, bychom Vdm,
nasim hostdm, chtéli nabidnout.

ROZMANITE!

| toto jaro se mizete setkat hned s nékolika surovinami,
které k nému neodmyslitelné patri.
Jsou jimi napriklad smrze, chrest i medvédi Cesnek.
Ani tentokrdt jsme nezapomnéli na pokrmy,
které jsou tady v Cesku takiikajic doma.
Z nasi tuzemské kuchyné se tak mUzete mimo jiné tésit na domdaci
seleci Sunku s posirovanym vaijickem a chrestem,
ddle pak na nasdi stdlici, kterou je zdmecka kulajda se spoustou kopru a
Cerstvymi Zampiony.
Z hlavnich chodU bych vrele doporudil teleci svickovou s mandlemi,
kterd je od zacdatku az do konce provdzena vini cernych lanyz0.

Pokud V&m po tom viem zbyde misto na néco sladkého, nenechte si
ujit n&s zbrusu novy dezert, kterym je svézi citronovy koldc

se zmrzlinou s tymidnem.
Neuvéritelné dobrd kombinace!

KRASNE JARO A DOBROU CHUT VAM PREJE

Michael Zapalac
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku



Jidelni listek

Predkrmy

Selecisunka, posirované vejce, chiest, majonéza z medvédiho Cesneku,
parmazdnovy crumble, horfcicnd zdlivkar37.10.12
310,-

Teleci pecené&, marinovany tundk, tundkovd péna, pinie, chlebovy crumble,
kopcry],3,4,7,8,9,10,12
320.-

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel78.12
300,-

Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky,
kminovy demi-glace!:37.9.1213
330.-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr, vejces’9.1213
190,-

Kufeci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina? 3912
190.-

Pérkovy krém, pérek, brambory, kiepel&i vaijicko, olej z medvédiho Gesneku,
cesnekoveé krutony1.37.9.12
190,-

Hlavni chody

Steak z nizkého ro§ténceréo dnisuché zani, grenaille, mandle, chrest, slaning,
portobello, kukufice, majonéza z Cerného Cesneku, pepfovd omdackasd67.89.12
890,-

Jehnéci kyta, jehnéci karbandtek, Cocka, brambory, cuketa, jarni cibulka,
kokosové kari, lilkovy kavidr, okurka'2
720,-

Jeleni hibet, ofechovd krusta, bramborovy fondant, Eerny koren, kvétdk,
olej z medvédiho cesneku, vinnd omdacka'7:89.12
680,-

Teleci svickovd, mandlovd krusta, bramborovd kase s lanyzem, chrest, hrdsek,
Spendt, smazend cibulka, omdacka Madeira!7.89.12
680,-



Kufeci prso, bramborové noky, smrz, chrest, olej z medvédiho cesneku,
smetanovy velouté, parmazdnovy crumble!37.9.12.13
690,-

Filet ze pstruha, brambory v podmdsli, slaninové ragu, pérek,
olej z medvédiho cesneku, smazend cibulka, smetanovy velouté147.9.1213
670,-

Tortellini, domdci ricotta, rajce, pinie, bazalkové pesto,

parmazdnovd omdackat 37812
550,-

Saldaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmazdn?37.1012
380,-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12
350,-

Détskd nabidka

Prirodni kufeci platek, bramborové pyré?.12
260,-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmazdn?3.7.9.12
250,-

Dezerty

Citronovy kol&g, cerstvé ovoce, crumble, pomerancovy gel, créme fraiche,
meringue, limetovd zmrzlina s tymidinem?.3.7.8.12
250,-

Smetanovy mousse s rebarborou, cerstvé jahody, rebarbora, crumble,
jahodové coulis, cornflakes, chips z bilé Cokoldady!3.7.8.12
250,-

Tfi kopecky domdaci zmrzliny, Cerstvé ovocesd?.12
150,-

Vybér syrd, ovocnd hoiice, domaci pecivo, Cerstvé ovoce!7.810.12
310,-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek 8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

2) Korysi a vyrobky z nich 9) Celer a vyrobky z néj

3) Vejce a vyrobky z nich 10) Horcice a vyrobky z ni

4) Ryby a vyrobky z nich 11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich 12) Oxid sifi¢ity a sificitany

6) Sojové boby (séja) a vyrobky z nich 13) VICi bob (LUPINA) a vyrobky z né&j

7) MIéko a vyrobky z néj 14) Mékkysi a vyrobky z nich





